Ficha tecnica #00698
Desinfectante e frutas y verduras

i
PRO-BANNER

INGENIERIA y SOLUCIONES DE ASEO

FICHA TECNICA
DESINFECTANTE DE FRUTAS Y VERDURAS

APLICACIONES

PROPIEDADES
APARIENCIA
COLOR
OLOR
pH
Densidad (20 °C) g/cc

PRECAUCIONES

ALMACENAMIENTO

GENERALIDADES

PROPIEDADES DEL PRODUCTO

Desinfectante de frutas y verduras PRO — BANNER producto que mata bacterias, virus,
hongos y otros patégenos que estan presentes en la superficie de los alimentos y lo
mantienen a salvo de enfermedades transmitidas por los alimentos

- Ingredientes: Amonio cuaternario, agua destilada, tinta
- Formatos:5 litros

Se a comprobado que las frutas, verduras y hortalizas frescas son una fuente importante de
patégenos y contaminantes quimicos, por lo que es de suma importancia el lavado de estos
alimentos, con el desinfectante de frutas y verduras PRO — BANNER te aseguras una mayor
desinfeccién de estas.

Producto desarrollado para todo tipo de frutas, verduras y hortalizas
1) Diluir 50 ml de producto en 1 litro de agua, lavar verduras y frutas con la mezcla,
posterior enjuagar con abundante agua

ESPECIFICACION TECNICA (propiedad quimica)

VALOR
Liquido traslucido
Verde
Caracteristico
6.5-7.5
1,29 g/cc

- Evitar contacto con los ojos

- No ingerir

- Mantener fuera de alcance de nifios y mascotas

- Leer especificaciones antes de usarlo

- En algunos casos puede provocar irritacién en la piel y vias
respiratorias

- Almacenar preferentemente en lugar seco y a T° ambiente

= Almacenar en su envase original correctamente cerrado,
sin exposicion directa al sol o T° extremas, ya que puede
alterar apariencia y desempefio del producto

= Mantener alejado de fuego o fuentes de ignicion
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